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Carte des boissons
Prix du bar parrainé 
Bière domestique   6,00 $
  Labatt Blue, Bud Light,

Alexander Keith’s India Pale Ale

Bière importée 
    Stella Artois 6,50 $

Bière ontarienne  
    Creemore 6,50 $

Vin coup de cœur 7,00 $

Spiritueux 6,50 $
Spiritueux haut de gamme  7,25 $

Digestifs    6,50 $
Digestifs haut de gamme  7,25 $

Cocktails  7,00 $
Cocktails haut de gamme  7,75 $

Boissons gazeuses de Coca-Cola  3,50 $
Jus   3,50 $
Eau embouteillée/gazeuse 3,50 $

Punch aux fruits 90,00 $/gallon
Punch avec champagne/spiritueux   150,00 $/gallon

Concoctez votre  
« Bloody Mary/Bloody Caesar »  8 $
Vodka Absolut – avec sélection de mélangeurs

Jus de tomate, jus clamato, sauce Worcestershire, raifort 
fraîchement râpé, sélection de sauces épicées, poivre 
fraîchement moulu, branches de céleri, haricots verts marinés, 
olives jumbos, piments forts, sel de céleri, citrons, limes

Frais d’installation de 125,00 $ par station

Les prix seront affichés aux stations de boissons de l’événement.
Si la consommation nette n’excède pas 500,00 $, le CCO appliquera un montant de 125,00 $/bar 
de frais de personnel + 13 % TVH.
Si la consommation nette n’excède pas 500,00 $, le CCO appliquera un montant de 125,00 $/bar 
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Renseignements généraux
Planifi ez avec nous 

Vous pouvez directement choisir ce que nous proposons dans 
nos menus ou nous pouvons adapter certains plats ou créer un 
menu « sur mesure » selon vos besoins et affi nités.

Il est entendu que tous les aliments et boissons devront être 
préparés et servis par le Centre des congrès d’Ottawa (CCO) et 
que les restes devront être laissés sur place.

Les boissons alcoolisées seront servies conformément aux 
dispositions du Règlement de la Commission des alcools et des jeux 
de l’Ontario ainsi que de la Politique du Centre des congrès d’Ottawa.

Votre choix de menu doit être confi rmé par écrit 45 jours avant la 
date de votre événement.

Dans un délai maximum de 35 jours après la réception de votre 
choix de menu, le responsable de votre événement au CCO vous 
fera parvenir une confi rmation écrite ainsi qu’un bon de commande.

Afi n de s’assurer du bon déroulement des activités, vous devez 
nous confi rmer le nombre défi nitif de convives 3 à 4 jours 
ouvrables avant le début de votre événement (conformément au 
calendrier ci-dessous):

·  Événements de 1000 convives et moins – trois (3) jours 
ouvrables avant l’événement

·  Événements de plus de 1000 convives – quatre (4) jours 
ouvrables avant l’événement

Une fois le nombre défi nitif de convives confi rmé, il ne vous sera 
plus possible de le réduire ce nombre. Le CCO préparera un 5 % 
de repas supplémentaires, jusqu’à un maximum de 50 repas et 
mettra tout en œuvre pour accepter une éventuelle augmentation 
du nombre de convives après la confi rmation défi nitive. Toute 
augmentation du nombre de convives dépassant 10 % du nombre 
défi nitif confi rmé fera l’objet d’un supplément tarifaire de 10 %. 

Tarifi cation du menu 

Tous les prix du menu sont assujettis à la TVH (taxe de vente 
harmonisée) de 13 % et à des frais de service de 15 %.

Les prix indiqués ne peuvent pas être garantis plus que 
90 jours à l’avance.

Un supplément tarifaire peut être exigé dans le cas de petits 
groupes de moins de 20 convives

Les événements, incluant des services de restauration se déroulant 
un jour férié canadien* fera l’objet d’un supplément tarifaire.

* Jour de l’An – 1er janvier
 Fête de la famille – troisième lundi de février
 Vendredi saint – vendredi précédant le dimanche de Pâques
 Lundi de Pâques – lundi suivant le dimanche de Pâques
 Fête de la Reine – lundi précédant le 25 mai
 Fête du Canada – 1er juillet
 Congé civique – premier lundi d’août
 Fête du travail – premier lundi de septembre
 Action de grâce – deuxième lundi d’octobre
 Jour du Souvenir – 11 novembre
 Jour de Noël – 25 décembre
 Lendemain – 26 décembre
 

Politique de paiement pour événement
avec services de restauration

À la signature  1 000 $ de dépôt

30 jours avant  50 % du devis aliments 
 et boissons 
7 jours avant   solde prévu au devis aliments 

et boissons

  
 

Standard pour le service de restauration 

Le standard, pour le service à l’assiette se fait dans de la vaisselle 
en porcelaine et de verre. L’aménagement de la salle est en tables 
rondes recouvertes de nappes touchant le sol, pour 10 personnes.

Échéancier à respecter pour 
un événement réussi

À la signature Dépôt de 1 000 $

45 jours
Bon de commande défi nitif (nombre 
de convives, détails fi naux de 
l’événement) 

35 jours
Bon de commande envoyé par le CCO 
avec confi rmation de la commande

30 jours
50 % du devis aliments et boissons et 
une signature du bon de commande

7 jours Versement du solde prévu au devis

3 ou 4 jours
Confi rmation défi nitive du nombre
de convives

Carte des vins
VINS BLANCS
Blanc en vedette :
Inniskillin “Niagara Series” Unoaked Chardonnay VQA Niagara, Canada 35 $

Locaux :
Cave Spring Sauvignon Blanc VQA  Niagara, Canada 49 $
Clos Jordanne Chardonnay Village Reserve VQA  Niagara, Canada 75 $

Internationaux :
Lindeman’s “Cawarra” Semillion Chardonnay SE Australie 38 $
Lindeman’s “Bin 95” Sauvignon Blanc  SE Australie  38 $
Maison Louis Jadot Macon-Village Blanc Maconnais, France  42 $
Cabert “Bertiolo” Pinot Grigio Friuli, Italie 48 $
Domaine Paul Zinck Pinot Blanc “Portrait”  Alsace, France  55 $
Ironstone Symphony Obsession  Californie, É.-U.  60 $      
Kim Crawford Sauvignon Blanc Marlborough, N.-Z 65 $

CHAMPAGNE ET VINS MOUSSEUX
Cono Sur Sparkling Wine  Chili, Amérique du Sud 42 $
NV Procecco Veneto Italie 55 $
Mumm Cuvee Napa Brut Prestige  Californie, É.-U. 99 $

VINS DE GLACE CANADIENS 
Inniskillin Vidal Ice Wine 200 ml VQA Niagara, Canada 62 $
Cave Spring Indian Summer Late Harvest 
   Riesling 375 ml Niagara VQA 82 $ 

VINS ROUGES
Rouge en vedette :
Inniskillin “Niagara Series” Cabernet-Merlot VQA Niagara, Canada 35 $

Locaux :
Inniskillin “East-West” Cabernet-Shiraz C.-B. et Niagara, Canada  58 $
Malivoire “Small Lot” Gamay VQA Niagara, Canada 58 $
Norman Hardie Pinot Noir VQA Comté de Prince Edward  90 $

Internationaux :
Cono Sur Vinyards Merlot Chili, Amérique du Sud  38 $
Bodega Humberto Canale Estate Malbec Rio Negro, Argentine  38 $
Beringer Stone Cellars Cabernet Sauvignon Californie, É.-U.  42 $
Red Guitar “Old Vines Tempranillo” Navarra, Chili  42 $
Mitchell Wines “Mount Oakden” Shiraz Clare Valley, Australie  48 $
Château du Trignon Côte Du Rhône Vallée du Rhône, France  58 $
Maison Louis Jadot Bourgogne Pinot Noir Bourgogne, France  60 $
Robert Mondavi Private Selection Cabernet Sauvignon  Californie, É.-U.  68 $

Les prix sont assujettis à la TVH (taxe de vente harmonisée) de 13 % et à des frais de service de 15 %.
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